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ZI Sud Bonchamp – BP 73928 – 53031 LAVAL Cedex 9 

Téléphone : +33 (0) 243 679 999 – Fax : +33 (0) 243 679 998 

e-mail : sepal@sepal.fr - site : www.sepal.fr  

SOCIETE EUROPEENNE DE 

PRODUITS ALIMENTAIRES 

SAS au capital de 200 000 € 

 

DESCRIPTION DU PRODUIT 

Définition ananas en tranches brisées au sirop léger en poche à ouverture facile / pineapple cutted slices in light 

syrup in pouch with an easy opening 

Dénomination légale tranches brisées d'ananas au sirop léger 

Nomenclature douanière 20 08 20 59 00 00 D 

Décision CTCPA Décision n°91 du Centre Technique de la Conservation des Produits Agricoles : conserves de fruits 

appertisés / Decision n°91 from the french CTCPA 

Gencod GTIN UVC : 0 038900 01591 6 

GTIN colis : 0 54 38900 01591 9  

GTIN palette : 5 54 38900 01591 4 

Composition et origines ananas / pineapple : Ananas comosus L. 

Merril, variété / variety : Smooth Cayenne 

Thaïlande / Thaïland 64,5% 

eau / water   Thaïlande / Thaïland 16,05% 

sucre / sugar   Corée, Thaïlande / Korea, Thaïland [canne 

à sucre / sugar cane] 

5,86% 

acidifiant : acide citrique E330 / acidity 

regulator : citric acid E330   

Thaïlande, Chine, Indonésie / Thaïland, 

China, Indonesia [fibre de manioc, maïs] 

0,05% 

antioxydant : acide ascorbique E300 / 

antioxydant : ascorbic acid E300 

Chine, Singapour, Suisse / China, 

Singapor, Switzerland [maïs / corn] 

0,04% 

DDM  18 mois à température ambiante, à l'abri de la chaleur et de l'humidité / at ambient, in a cool, dry place 

DDM après ouverture 1 jour entre 2°C et 4°C dans un récipient alimentaire clos non métallique 

Déclaration d’étiquetage Selon le règlement 1169/2011 UE : ananas, eau, sucre, acidifiant : acide citrique, antioxydant : acide 

ascorbique / pineapple, water, sugar, acidity regulator : citric acid ; antioxydant : ascorbic acid 

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES 

Couleur caractéristique de l'ananas cueilli à maturité optimale : jaune clair à doré / charactéristic of properly ripened 

pineapple : clear yellow or gilded. 

Saveur caractéristique de l'ananas mûr : saveur sucrée, légère acidité / characteristic of ripe, mature pineapple : taste 

of sugar, slightly acid 

Odeur caractéristique de l'ananas mûr ; absence d'odeur étrangère / characteristic of ripe pineapple with no off-

flavor or odor 

Aspect texture ferme et succulente, pratiquement exempte de porosité, parfois légèrement fibreuse, mais pas dure ni 

ligneuse. Morceaux quasiment uniformes /Good and ferm texture, reasonably free from porosity, sometimes 

slightly fibrous but not hard or ligneous. Pieces slightly uniform.. 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES 

 Minimum Moyenne Maximum 

Poids Net (g) 2835   

Poids Net Egoutté (g) 1829   

Calibre – Métrologie Diamètre extérieur :10-15 mm             Diamètre intérieur :4-7mm 

Longueur: 17-25mm                             Epaisseur: 9-11 mm 

environ 24 portions de 120 g / about 24 shares of 120 g 

Indice réfractométrique 14,0°Brix  18,0°Brix 

pH   4,2 

CONTAMINANTS 

Ionisation Produit non ionisé et ne contenant pas d’ingrédients ionisés – Conformité à la directive 1999/2/CE 

(22/02/99) 

OGM Non soumis à l’étiquetage sur les OGM – Etiquetage conventionnel - Conformité aux règlements CE 

n°1829/2003 (22/09/03), n°1830/2003 (22/09/03), n°258/97 (27/01/97) et directive 2001/18/CEE (12/03/01) 

Allergènes 

présents 

Non soumis à l’étiquetage spécifique sur les allergènes - Conformité à la directive 2007/68/CE (27/11/07) 

à l’annexe II du règlement européen  n°1169/2011-INCO (25/10/11)  
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Pesticides Conforme à la réglementation européenne en vigueur : Règlement (CE) N° 396/2005 concernant les limites 

maximales applicables aux résidus de pesticides présents dans ou sur les denrées alimentaires et les aliments 

pour animaux d'origine végétale et animale et modifications successives  

Métaux lourds Conforme à la règlementation en vigueur : règlement CE n°1881/2006 (19/12/06) portant fixation de teneurs 

maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires et modifications successives 

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES 

Stabilité Stable après incubation     

arrêté du 26/09/85 relatif au contrôle de stabilité des conserves d'origine végétale - normes AFNOR V 

08-401 & V 08-402 / Order of the 09/26/85 about stability control - AFNOR norms V08-401 & 08-402 

Flore flore totale < 20 000 UFC/g 

Levures < 1000 UFC / g Moisissures < 1000 UFC / g 

Coliformes absence / g Germes pathogènes absence / g 

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES (pour 100g) 

Matières grasses  (en g) < 0,1 Protéines (en g) 0,3 

Dont acides gras saturés (en g) 0,0 Sel (en g) 0,001 

Glucides (en g) 14,1 Energie en kJ 245,0 

Dont sucres (en g) 12,7 Energie en kcal 58,0 

Fibres (en g) 0,7   

CONDITIONNEMENT 

 Nature matériau Poids (en kg) Dimensions (en mm) 

Net Net 

Egoutté 

Brut L l H 

UVC poche  2,835 1,829  2,880  325  230  45 

Colis carton 8,51  5,49  8,80 348  260 155 

Palette bois 689  444  729 1200 800 1590 

PALETTISATION 

PCB PCB / couche Couches / palette PCB / palette 

3 9 9 81 

Type palette Gerbage Unités / couche Nb UVC / palette 

Palette EUROPE  Oui   Non 27 243 

TRACABILITE 

Définition d’un lot un jour de production / one production day 

Mode d’identification 

d’un lot sur l’UVC 

Jet d'encre sur la poche : "Ca123 591G hh:mm"  / ink written on pouch : "Ca123 591G hh:mm"  

C : code usine (C : Chumphorn, Thaïlande ; T : Huan Hin, Thaïlande) ; a : année de production ; 123 : 

quantième de production ; 591 : code produit ; G : ligne de production ; hh:mm : heure et minutes de 

marquage / C : plant code (C : Chumphorn, Thaïland ; T : Huan Hin, Thaïland) ; a : year of production 

; 123 : julian production day ; 591 : product code ; G : line of production ; hh:mm : time of marking 

Mode d’identification 

de la DDM sur l’UVC 

Etiquette / On the label : "A consommer de préférence avant fin : voir ci dessous" 

Jet d'encre sur la poche / ink written on the pouch : "BBE : mm aaaa"  

Mode d’identification 

d’un lot sur le colis 

a123C 591 

a : année de production ; 123 : quantième de production ; C : code usine  (C : Chumphorn, Thaïlande ; 

T : Huan Hin, Thaïlande) ; 591 : code produit / a : year of production ; julian production day ; C : plant 

code (C : Chumphorn, Thaïland ; T : Huan Hin, Thaïland) ; 591 : product code 

Mode d’identification 

de la DDM sur le colis 

Imprimé sur le côté de la boîte "BBE : mm aaaa" 

 

Les informations contenues dans ce document sont transmises à titre indicatif. 

La société SEPAL ne pourra être tenue responsable d’éventuelles modifications de ces données.
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