PROFESSIONNEL

MAYONNAISE LEGERE* 970mL

AUTRES FORMATS

¢ Une recette douce et |égére pour assaisonner sandwiches, hamburgers frites.

¢ Un bouchon « visser/dévisser » refermable, ergonomique et hygiénique.

¢ Une bonne prise en main pour une application facile et un flacon
transparent pour un meilleur suivi du niveau.
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Produit recyclable L “',._./

Origine de la matiere premiéere
principale (huile de Colza) :
France

*60% de matiéres grasses en moins qu'une mayonnaise classique

MODE DE CONSERVATION

Avant ouverture : A conserver dans un endroit frais et sec, a I'abri de la lumiére.
Apres ouverture : Se conserve au frais 1 mois. Bien refermer aprés utilisation.
DDM (date de durabilité minimale): 12 MOIS

INGREDIENTS

Eau, huile de colza (24%), vinaigre d’alcool, jaune d’ceuf de
poules élevées en plein air origine France (6%), moutarde

CONDITIONNEMENT

de Dijon (eau, graine de moutarde, vinaigre d’alcool, sel, Poids net UC en g 970
antioxydant : disulfite de potassium, acidifiant : acide uc  Poidsbrut UCeng 1030
c!trlque), amld_on mod_lfle, fibre solu’blt,a, sucre, vmglgre de Dimensions UC en cm (1 p x h) 83x8.3x285
vin blanc, sel, jus de citron concentré, épaississant : gomme
xanthane, arébme, colorants : lutéine et extrait de paprika,
conservateur : sorbate de potassium, antioxydant : E385.
Allergenes : ceuf, moutarde, sulfite Nombre d'UC par carton 6
Critéres bactériologiques : Microbiologiquement sir et Code interne 2426
stable DUN 14 13 265 472 426 015
uk Poids net du carton en g 5820
VALEURS NUTRITIONNELLES .
MOYENNES Pour 100 g Poids brut carton en g 6328
- . Dimensions carton en cm (I x p x h) 258 x17.2x29.2
Energie 1143 KJ / 277 Kcal
Matieres grasses 269
dont acides gras saturés 2,4
9 g Nb de carton / couche 20
Glucides 7,39 Nb de couches / palette 4
dont sucres 3,39
palette  Nb de cartons / palette 80
Protéines 13g Nb d’'UC / palette 480
Sel 2,19 Dimensions palette en cm (I x p x h) 120.4 x 80 x 131.8

* 60% de matieres grasses en moins qu’une mayonnaise classique
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