= FEYEL-ARTZNER

Foie Gras d'Alsace depuios 1805

FICHE TECHNIQUE ET LOGISTIQUE

EAN 13 PRODUIT

3 01825 024138 5

DESIGNATION

CUISSES DE CANARD CONFITES EN BOITE RONDE 3825 G / CONSERVE
ARGUMENTAIRE PRODUIT

=» Confit haut de gamme
= Découpe prés de la viande
=» Moins de graisse que les confits du marché

= 12 cuisses

\ 4
CARACTERISTIQUE DU PRODUIT

POID NET (Kg) POID BRUT (kg) DLC (Jours) Unite fact.(piece/kg)
3.825 4.212 1460 P
LONGUEUR (cm) LARGEUR (cm) HAUTEUR (cm)
16 16 25
CARACTERISTIQUE DU GENCOD - EAN
REFERENCE INTERNE FEYEL EAN FIXE (EAN 13) EAN UNITE LOGISTIQUE (EAN 14)
2413 00 3018250241385 13018250241382
CARACTERISTIQUE DU CONDITIONNEMENT
Type de carton COLISAGE
100670 5
LONGUEUR (cm) LARGEUR (cm) HAUTEUR (cm) TARE (kg)
43.5 32.5 27.5 0.620
CARACTERISTIQUE DE LA PALETTE**
**(Hauteur et poids de la palette non inclus)

LONGUEUR (cm) LARGEUR (cm) HAUTEUR (cm)

120 80 154

NOMBRE DE CARTONS NOMBRE DE COUCHE NOMBRE TOTAL DE CARTON

PAR COUCHE PAR PALETTE PAR PALETTE

6 5 30
NOMBRE UVC / PAL POIDS CARTON (kg) POIDS PAL (kg)

150 21.680 680

DONNEES GENERALES
CONDITIONNEMENT CONSERVATION COMPOSITION
. . VIANDE ET GRAISSE DE CANARD,
BOITE RONDE 5/1 Température ambiante SEL, POIVRE

CRITERES DE CONFORMITE

VALEUR NUTRITIONNELLE
BACTERIOLOGIQUES PHYSICO-CHIMIQUES SANS LA GRAISSE AJOUTEE

100 gr = 285 Kcal soit 1192 KJ

Produit stable Conforme
au test d'incubation 10 jours a 35°C a la décision N°39 du CTCPA Protides : 15 / Lipides : 25 / Glucides : 0




