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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
& MATIERES PREMIERES ) e PHYSICO-CHIMIE )
Cette spécialité de pomme et fraise « Kipik » a été élaborée a Indice réfractométrique : 17 & 19 *Brix
partir ,de pommes fraiches. Tous les fruits utilisés sont de
qualié sane, loyale et marchande. @)  CONTROLES D STRBIUTE DU PRODUIT |

Les autres matieres premieres entrant dans la préparation de
la spécialité de pomme et fraise « Kipik » sont conformes aux
normes spécifiques les concernant pour leurs caractéristiques
physico-chimiques et microbiologiques, et ont fait I'objet de
contrbles a réception.

Produit stable d'un point de vue microbiologique.
Absence de germes revivifiables.

b DESCRIPTION ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT FINIW

@) DESCRIPTION DU PROCESS DE FABRICATION |

Saveur acidulée et douce a la fois, acidité marquée
compensée par une saveur sucrée. Saveur caractéristique

* Vidange des palox de pommes dans le bac de lavage du mélange de fruits aromatisé type fraise bonbon. Absence
* Tri de saveur ou d'odeur étrangére.
* Tamisage des pommes Couleur claire caractéristique du mélange.
+ Chauffage Texture : produit tamisé.
» Mélange des ingrédients et chauffage
+ Pasteurisation de la préparation @) DATE DE DURABILITE MINIMALE (DDM) |
» Mise en ceuvre des gourdes / codage
* Remplissage a chaud des gourdes Durée de vie du produit : 15 mois
* Bouchage
_— , MARQUAGE EN CLAIR AU JET D’ENCRE DU CODE LOT ET
* Maintien en temperature DE LA DATE DE DURABILITE MINIMALE :
* Refroidissement
* Séchage * Sur la gourde :
+ Mise en coffrets / codage des coffrets Ex : 09/2017 L208 => DLUO (mois / année) + code lot (L +

quantiéme jour fab.)
13:28 G1 => heure fab + N° téte de dosage

* Palettisation

* Sur le coffret :

Ex : L208 13:28 => code lot (L + quantiéme jour fab.) + heure
09 /2017 => DLUO (mois / année)

Possibilité d'utiliser de la purée de pomme aseptique en
reprise, préalablement fabriquée a partir de fruits frais.

INFOS CONDITIONNEMENT
& EMBALLAGE ) @ PALETTISATION )

Emballage primaire : Format Gourdes par| Colis par | Nombre de | Colis par

Gourde : PET/ALU/PE coffret plan plans palette

Bouchon : PE Coffretde | ), 23 8 184
24 gourdes

Emballage secondaire : coffret carton
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INFOS éT|QU€TﬂG€ selon le reglement 1169 /2011
o DENOMINATION ) e UISTE DES INGREDIENTS )
Spécialité de pomme et fraise INGREDIENTS : Pomme 88% minimum, sucre, fraise
5%, acidifiant : acide tartrique, arébme, antioxydant :
b QUANTIT és w acide ascorbique
Format Coffret de 24 gourdes Le produit ne contient ni OGM, ni ingrédients ionisés.
Contenance (ml) 24 x 90
Poids net (g) 2160 (24 x 90)
Nombre de portions 24

@)  INFORMATIONS NUTRITIONNEUES |

OBLIGATOIRE FACULTATIF
“es0g | parporor

Energie 304 kJ / 72 keal 4 269 kJ / 63 kcal 3
Matieres grasses <05g9 0 <05¢g 0

- dont acides gras saturés <019 0 <0,1g¢g 0
Glucides 179 7 159 6

- dont sucres 169 18 14 g 16
Fibres alimentaires 1949 _ 1,79 _
Protéines <0,5¢g 0 <0,5¢9 0
Sel <0,01g 0 <0,01lg 0

Ces informations sont soumises a tolérances.

(*) Apports Quotidiens de Référence : apport de référence pour un adulte-type (8400 kJ / 2000 kcal).
Source de fibres (2,6 g / 100 kcal)

Sans colorants ni conservateurs, comme tous les produits de la catégorie.

Sans gluten.

@ owves )

A consommer de préférence avant fin : voir sur la gourde / sur le coffret.

e EM 41D

Avant ouverture : Se conserve dans un endroit frais et sec. B 303

Aprés ouverture : Se conserve au réfrigérateur. A consommer dans les 24 h. ‘

Tenir le bouchon revissable hors de la portée des enfants de moins de 36 mois. O
Produit préparé en France. \‘



