
Gamme Produit Argumentation commerciale

Conseils d'utilisation et de 

préparation

Grain

Moulu

extra 

fin

X X

declinaison

Segafredo 

Zanetti
Intermezzo

Goût généreux et intense. 

Torréfaction à l'italienne, 

spécifique pour sublimer 

l'intensité des arômes et la 

force du café.

S'utilise en machine espresso et 

cafetières filtre,
Dosages : 
7 à 8 g / tasse en espresso  
8 à 10 g / tasse en cafetière filtre

Existe aussi
dans la gamme

Emballage 
avec valve fraîcheur

Dénomination Café grain / moulu 

Désignation / Composition Café Robusta grain / moulu  

Ingrédients Café 100% 

Format Kilo 

Poids net Kg 1.00 

Pays d’origine FRANCE 

Dluo 540 jours (moulu) / 720 jours (grains) 

Gaz Alimentaire Sous vide d’air 

Nutritionnel Non applicable 

Conditions particulières de 
conservation 

- Avant ouverture : présence d’une valve fraîcheur 
donc conservation optimale 

- Après ouverture : conserver au sec et à l’abri de 
l’air 

Allergènes  

Remarque : Tous les produits fabriqués par Segafredo Zanetti France sont garantis 
‘’absence OGM’’  , absence’’ IONISATION’’ , absence ‘’ALLERGENES ‘’ , ‘’TRACABILITE 
amont aval ‘’ et donc respectent les règlements et Directives n°  1829 /2003/ CE  - 1830 / 
2003/ CE- 2003/89/CE—178/2002/CE 

 

INTERMEZZO CREMA KG
Mélange Italien




