80/20

INTENSE, ROND, EQUILIBRE _ -
CLIENT CIBLE: Bars, brasseries, restaurants traditionnels,

établissements recherchant un espresso italien équilibré
et constant.

Café équilibré

Assemblage italien structuré associant 80% Arabica et
20% Robusta, sélectionnés pour leur régularité et leur
qualité. Une torréfaction intermédiaire révele un
espresso expressif aux notes d’agrumes délicats, de
fleurs légeres et de noisette, soutenu par une belle
rondeur et une crema dense et persistante..

PRIORITES CLES:

1. Régularité en tasse
2. Structure & crema
3. Intensité équilibrée

ROLE DU CAFE: Un espresso signature qui structure
I'expérience café : expressif, constant, accessible et
représentatif du style italien traditionnel.

* La crema présente une texture dense, uniforme et une couleur
noisette soutenue.

* Au nez, le café dévoile des arémes d’agrumes fins, de fleurs CONSOMMATEUR: Mediterranean audience that loves

|égeres et une note subtile de noisette grillée. persistent’ full-bodied flavors.

* En bouche, I'équilibre Arabica / Robusta apporte structure,

ACCORDS GOURMANDS : Idéal avec chocolats noirs,
patisseries aux fruits secs, biscuits italiens (biscotti,

intensité maitrisée et une persistance aromatique longue et

harmonieuse.

RCANOLERTIC ANALYSIS i cantuccini), viennoiseries dorées, ou en base de boissons
lactées (cappuccino, latte).
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80/20 Jegatreds

INTENSE, ROND, EQUILIBRE

Article FCO100123
Désignation MELANGE 80/20 GR KG Ea
UoM Ea
Famille d'articles SZ.80/20 0 0
Marque SEGAFREDO ZANETTI
Dluo (jours) 720
CAF Informations Utiles :
IN GRANI ; e . i -
Conservation : A conserver a |'abri de la chaleur, de I'humidité et de la lumiére
Ingrédients : 100% café torréfié en grain
Pays d'Origne : Brésil, Congo, Honduras, Vietnam
Ingrédients sensibles : Contient de la caféine
Qualités nutritionnelles : Non significatif
Allergénes : Tous nos produits cafés torréfiés fabriqués par Segadfredo Zanetti France sont garantis
absence OGM, absence lonisation, Absence allergeéne. (Réglement 852/2004 -
178/2002/CE)
Article Désignation Statut Commercialisation  |Colis par Couches par Quantité Ea  |Quantité Cs
Couche palette
FCO100123 MELANGE 80/20 GR KG Ea Active 0 0
FCO100257 MELANGE 80/20 GR KG Cs Active 12 6 6
FC0100258 MELANGE 80/20 GR KG COLIS x 6 PI Active 12 6 432 72
Article Désignation UoM |GTIN um Poids Net | UM | Poids Brut | UM | Longueur |Largeur Hauteur
FC0100123 MELANGE 80/20 GR KG Ea Ea  [3259235313813 Ke 1,000 Kg 1,030 cm 8,0 13,0 22,0
FC0100257 MELANGE 80/20 GR KG Cs Cs  [03259231010754 Ke 6,000 Kg 6,500 cm 19,5 41,0 25,0
FC0100258 MELANGE 80/20 GR KG COLIS x 6 Pl Pl |03259231010761 Ke 432,000 Kg 493,000/ cm 80,0 120,0 180,0
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