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LES + DU PRODUIT

¢ Un bouchon « visser/dévisser » refermable, ergonomique et hygiénique.

4 Une bonne prise en main et une application facile et un flacon transparent pour
un meilleur suivi du niveau.
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MODE DE CONSERVATION

Avant ouverture : A conserver dans un endroit frais et sec, a I'abri de la lumiére.
Aprés ouverture : Se conserve au frais 1 mois. Bien refermer apres utilisation.
DDM (date de durabilité minimale): 12 MOIS

INGREDIENTS CONDITIONNEMENT

Huile de colza, creme réhydratée 16%, eau, vinaigre d'alcool,
sucre, jaunes d'ceufs de poules élevées en plein air 2,9%, sel,

Poids net UC en g 1190
arbmes naturels (dont lait), amidon modifié, ail en poudre, -
P . . uc Poids brut UC en g 1250
épaississant : gomme xanthane, poivre, piment de Cayenne,
ardme naturel de moutarde. Dimensions UC en cm (I x p x h) 8.3x8.3x285
Nombre d’'UC par carton 6
Critéres bactériologiques : Microbiologiquement sdr et
Code interne 18763
stable
DUN 14 13 265 472 413 015
VALEURS NUTRITIONNELLES
MOYENNES Pour 100 g UL .
Poids net du carton en g 7140
Energie 1747 kJ /423 keal Poids brut carton en g 7648
Matieres grasses 429 Dimensions carton en cm (I x p x h) 25.8 x17.2x29.2
nt acid r aturé 7
dont acides gras saturés 379 Nb de carton / couche 20
Glucides 98¢ Nb de couches / palette 4
dont sucres 859 palette  Nb de cartons / palette 80
Nb d’'UC / palette 480
Protéines 109
Dimensions palette en cm (I x p x h) 120.4 x 80 x 131.8
Sel 28¢g

Quantités négligeables de matiéres grasses, ni d'acides gras saturés.
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