
LES PLUS PRODUIT 

Energie

Matières grasses

         - dont acides gras saturés

Glucides

         - dont sucres

Protéines

Sel

DLUO à fabrication : 24 mois DLUO à livraison : 16 mois

Condition de conservation :

Qualité :

Code Interne : NE598406 Nomenclature douanière : 2008 30 51

Préfixe + CNUF CIP + Clé Longueur Largeur Hauteur Vol dm3

Boîte 3 29776 100050 0 3 3,28

Colis 1 329776 100050 7 6 UC 18 20 470 320 180 27,072

Couche 5 Colis  - 30 UC

Palette 7 Couches - 35 Colis - 210 UC 630 725 1200 800 1410 1353,6

* En cas d'incohérence entre la fiche technique et l'emballage, veuillez noter que seul l'emballage fait foi

* Visuel(s) non contractuel(s)

INFORMATIONS PRODUIT

0,10 g

0,014 g

Boîte 3/1

- Un conditionnement adapté à la restauration collective.

- Texture lisse et épaisse comme les compotes d'autrefois.

- Sans colorant, sans OGM, sans allergène, sans conservateur.

- Une durée de vie optimale : 2 ans.

Dénomination légale du produit : Segments de pamplemousse au sirop léger.

Poids net égoutté : 1610g 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g

Préparation : Prête à l'emploi

 251 kJ / 60 kcal

Poids net : 3000g

Type emballage : Boite métal avec fond métal

Indice réfractométrique : 14 - 17 °Brix

INFORMATIONS LOGISTIQUE

Après ouverture :

15,44 g

15,04 g

Poids 

Net kg

Poids 

Brut kg

Dimensions en mm

traces

A conserver au réfrigérateur avec un film de protection et à consommer dans les 3 jours (dans des conditions 

normales d’utilisation)

Type marquage : Jet d'encre sur couvercle (exemple : code dénomination + code année + code jour + code équipe et DLUO = Mois 

Année)

Segments de                            

Pamplemousse

0,56 g

Liste ingrédients : Segments de pamplemousse, eau, sucre, acidifiant : acide citrique.

Avant ouverture : A conserver au sec et à température ambiante

Elément
Gencod EAN France

INFORMATIONS TECHNIQUES

Palettisation

Produit ne contenant aucun ingrédient issu d'OGM, ni d'allergène majeur ; produit non ionisé

Produit conforme à la réglementation en terme de contaminants et stable d'un point de vue microbiologique
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Nous Contacter : Service Commercial VALADE SAS - ZI du Verdier - 19210 LUBERSAC

E-mail : commercial@valade-sas.com

Tél : 05 55 73 53 80 - Fax : 05 55 73 65 00


