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HYGIÈNE 

DES 

CUISINES 

DYACIL M 

 
 Chloré 

 Bactéricide, levuricide, fongicide 

 Agents séquestrants 

APPLICATION 
Détergent désinfectant alcalin chloré sur base de soude et de séquestrant. Il est doté d’un fort pouvoir 
dégraissant et est parfaitement adapté au nettoyage des circuits, des capacités (réseaux NEP, cuves, citerne de 
collecte) mais aussi des moules et autres contenants, du matériel en aspersion, dans des tunnels de lavage pour 
les cuisines et toutes les industries agroalimentaires.  
Produit désinfectant assurant l'élimination totale des graisses et salissures de toutes natures en 
eaux peu dures (jusqu’à 15°-20° TH). Sa forte teneur en chlore facilite la rénovation de la vaisselle 
incrustée (tanins, théine, caféine) et lui confère des propriétés désinfectantes. Les agents 
séquestrants permettent d'éviter la formation de dépôts calcaires sur la vaisselle (traces blanches). 
Il élimine par ailleurs tout risque d'entartrage du matériel.  

MODE D’EMPLOI 
S’utilise à une concentration de 0,5 à 5% maximum (5 à 50 g/litre) selon les salissures et la désinfection souhaitée et dans une eau 
de 20 à 60°C maximum et un temps de contact de 5 à 15 minutes 
- Faire circuler pendant 5 à 15 minutes.  
- Rincer à l’eau froide.  
- L’opération de nettoyage doit être suivie d’un rinçage complet à l’eau potable 
La concentration et la température sont à déterminer en fonction de la nature de la souillure, du type de matériel et de la dureté de 
l’eau. 
IMPORTANT : Pour les matériels équipés de nos doseurs, demander conseil auprès de notre service commercial ou de nos 
distributeurs régionaux qui se chargeront de vous aider pour le réglage de vos appareils. 

CARACTÉRISTIQUES 
Aspect : Liquide limpide   Couleur : Jaune pâle   Odeur : Chlorée 

Densité à 20°C : 1,120 ( 0,010)  pH à 20°C : 14, pH à 1% : 13   Taux de COV : 0% 
Composition : Hypochlorite de sodium en solution (exprimé en chlore actif disponible), CAS 7681-52-9, 63 g/kg.  
Conforme à l’arrêté du 08/09/1999 et ses modifications relatives aux produits utilisés pour le nettoyage des matériaux et objets 
destinés à entrer en contact avec des denrées, produits, boissons pour l’alimentation de l’homme et des animaux. 
Produit utilisable en Agriculture Biologique conformément aux règlements (UE) n°2018/848 et 2021/1165. 
Numéro d’Autorisation de Mise sur le Marché FR-2022-0027-01-01 selon le règlement (UE) N° 528/2012 relatif aux produits 
biocides.  

PROMA 2000C 

DÉTERGENT DESINFECTANT ALCALIN CHLORE POUR LAVE-VAISSELLE 
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ACTIVITÉ DÉSINFECTANTE 
Type de préparation : SL. Utilisation : TP4. 
Désinfection des surfaces dures dans le domaine agroalimentaire (production de boisson, de lait, de produits laitiers, système 
d’irrigation de serre, etc.) par circulation.  

INDUSTRIES : Conditions générales obligatoires 

NORME SOUCHES % T°C 
TEMPS de 
CONTACT 

CONDITIONS 

BACTERICIDIE 

EN 1276 
EN 13697 

Pseudomonas aeruginosa  
Escherichia Coli  

Staphylococcus aureus  
Enterococcus hirae 

1.5% 
4% 

20°C 5 min 
Conditions de saleté générale 

(3 g/L d’albumine bovine) 

LEVURICIDIE / FONGICIDIE 

EN 1650 
EN 13697 

Candida Albicans  
Aspergilus Brasiliensis 

2.5% 
4% 

20°C 15 min 
Conditions de saleté générale 

(3 g/L d’albumine bovine) 

      
INDUSTRIES : Industries du lait 

NORME SOUCHES % T°C 
TEMPS de 
CONTACT 

CONDITIONS 

BACTERICIDIE 

EN 1276 

Pseudomonas aeruginosa  
Escherichia Coli  

Staphylococcus aureus  
Enterococcus hirae 

1% 
1% 

20°C 
40°C 

5 min 
15 min 

Conditions de saleté en industrie 
du lait (10 g/L de lait). 

EN 13697 

Pseudomonas aeruginosa  
Escherichia Coli  

Staphylococcus aureus  
Enterococcus hirae 

5% 20°C 5 min 

EN 1276 Entero faecium 0.5% 
45°C 
60°C 

15 min 

EN 1276 
 

Escherichia Coli  
Staphylococcus aureus  

Enterococcus hirae 
0.5% 60°C 15 min 

LEVURICIDIE / FONGICIDIE 

EN 1650 
EN 13697 

Candida Albicans  
Aspergilus Brasiliensis 

1.5% 
5% 

40°C 
20°C 

15 min 
Conditions de saleté en industrie 

du lait (10 g/L de lait). 

SÉCURITÉ & PRÉCAUTIONS 
Contient : HYDROXYDE DE SODIUM - HYPOCHLORITE DE SODIUM, SOLUTION 6.3 % CL ACTIF. Peut-être corrosif pour les métaux. 
Provoque de graves brûlures de la peau et des lésions oculaires. Très toxique pour les organismes aquatiques, entraîne des effets 
néfastes à long terme. Au contact d’un acide, libère un gaz toxique. Corrosif pour les voies respiratoires.  
CONDITIONS DE STOCKAGE : Protéger du gel. Ne pas stocker à une température supérieure à 30°C. Stocker à l’abri de la lumière. 
DANGER - Respecter les précautions d’emploi. APPEL D’URGENCE 01 45 42 59 59. 
Utilisez les biocides avec précaution. Avant toute utilisation, lisez l’étiquette et les informations concernant le produit.  
Ce produit est compatible dans les conditions d’application avec les matériaux suivants : acier, acier inoxydable, ainsi que les 
matériaux plastiques tels que PTFE, PE et PVC. Ce produit contient des composés chlorés, il est impératif de le tester sur une partie 
cachée avant utilisation, notamment sur les métaux. 
Ce produit est compatible avec les joints en EPDM, NBR et PTFE. Néanmoins, les joints étant fabriqués avec divers matériaux, il est 
préférable de réaliser des tests de compatibilité en amont de son utilisation. 
Ne pas mélanger avec d’autres produits.  
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Réservé à l’usage professionnel. 
DLU = 6 mois (voir sur le bidon) 

RÉFÉRENCE & CONDITIONNEMENT 

Conditionnement Référence EAN produit EAN carton EAN palette 

Bidon de 20L 344091/20 3596780004682 / 13596780004689 

Unité de conditionnement (U.C) : Bidon de 20L  
Nbre bidons/couche : 12  
Nbre couches/palette : 2  
Nbre U.C/palette : 24  
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